
Menú Grup 1

Amanida de tomàquet i formatge
de búfala amb perfum d’alfàbrega

Croquetes de rostit 9 Can Salas
Patates braves de bravo

Sortit d’embotits 
amb pa de vidre amb tomàquet

Secret ibèric a la brasa amb guarnició
ó

Orada al forn amb llit de patata panadera

PREU
31€/

c o m e n s a l

Flam d’ou casolà 
ó

 Pa de pessic de xocolata de l’àvia

Vi negre o blanc Conde de Caralt DO Catalunya
Aigües minerals - refresc

Cafès i infusions

I V A  I N C L Ò S

P i c a  p i c a  +  2  p l a t s



Menú Grup 2
Amanida de carxofes confitades 

amb virutes de foie
Croquetes de rostit 9 Can Salas

Patates braves de bravo
Sortit d’embotits 

amb pa de vidre amb tomàquet
Calamars a l’andalusa

Confit d’anec amb peres a la brasa
 i salseta de fruits del bosc

ó
Bacallà a la Portuguesa

PREU
34€/

c o m e n s a l

Cremós de pinya al cava
ó

 Sacher amb coulís de maduixa

Vi negre o blanc Conde de Caralt DO Catalunya
Aigües minerals - refresc

Cafès i infusions

I V A  I N C L Ò S

P i c a  p i c a  +  2  p l a t s



Menú Grup 3
Canelons de llamàntol amb la seva salsa

o
Volcà d’alvocat amb salmó fumat

 i vinagreta de verdures

PREU
38€/

c o m e n s a l

Crema catalana cremada casolana
ó

 Broquetes de fruita natural amb xocolata

Vi negre o blanc Naiada DO Penedès
Aigües minerals
Copa de cava

Cafès i infusions

I V A  I N C L Ò S

Melós de vedella amb el seu suc
 i bolets de temporada

o
Cueta de rap al forn, verduretes,                     

llit de patata al perfum de romaní



Menú Grup 4
Crema de cranc blau 

amb entrebancs de mar
o

Amanida de llagostins i rap all agostat 
amb salseta tàrtara

PREU
42€/

c o m e n s a l

Crema catalana cremada casolana
ó

Coulant amb gelat de vainilla

I V A  I N C L Ò S

Turbot al forn amb patates
o

Ternasco de xai al forn 
amb ceba perla caramel·litzada

Vi negre o blanc Naiada DO Penedès
Aigües minerals
Copa de cava

Cafès i infusions



Menú Infantil
Canelons gratinats

Pollastre arrebossat amb patates fregides

PREU
20€/

c o m e n s a l

Gelat de vainilla (una bola)

Aigües minerals  ó Refresc

I V A  I N C L Ò S

Servei de monitors: 40€/hora per monitor 
(un monitor màxim 10 nens)



CONDICIONS 9 CAN SALAS
RESTAURANT
Per confirmar reserva cal fer paga i senyal del 50%. 
Escollir els plats abans de l’esdeveniment. 

No es retornarà la paga i senyal si s’anul·la l’esdeveniment.
Confirmar comensals definitius màxim 48 hores abans, en cas de
modificació no hi haurà abonament.

Podem oferir altres plats en cada un dels menús.

A tots els menús esta inclòs vi blanc si el demanen.

Adaptem plats per persones celíaques o amb intoleràncies.

Podem oferir altres marques de vins i caves.

Licors no inclosos en els menús.

Aperitiu amb 5 referències a la taula: 10€ IVA inclòs/persona 
Aperitiu amb 6 referències i barra de begudes: 16€ IVA inclòs/persona 
Aperitiu amb 12 referències i barra de begudes: 25€ IVA
inclòs/persona 
Aperitiu amb 18 referències i barra de begudes: 31€ IVA
inclòs/persona 
Pastis de celebració (en substitució del postre):                         
suplement 4€/persona IVA inclòs 
Si el pastis es del client, preu per servei 1.5€ IVA inclòs per comensal 
Cava Rigol brut: 12€/ampolla IVA inclòs 
Cava Segura Viudas Aria brut nature: 15€/ampolla IVA inclòs 
Decoració floral no inclosa. Consultar a restaurant@athc.cat
Servei de monitors: 40€/hora per monitor (un monitor màxim 10 nens) 
Discoteca mòbil (musica ambient i ball): 2 hores 400€ IVA inclòs -     
3 hores 500€ IVA inclòs 
Es farà un compte per taula (no es divideixen comptes) 


